
           MENU BANQUET 2014              

 

Potage du moment 

Soup 

**** 

Salade jardinière 

Chef’s salad 

***** 

Suprême de volaille gratiné au fromage cheddar, sauce chipotle, pesto de basilic, riz jasmin à la coriandre fraîche parfumé               

aux agrumes et légumes  

Grilled chicken, cheddar cheese, chipotle sauce and basil pesto jasmin rice and vegetables 

***** 

Pavé de saumon rôti au four, mayonnaise aux cornichons, riz jasmin à la coriandre fraîche parfumé aux agrumes, légumes  

Oven roasted salmon, tartar sauce, jasmin rice and vegetables 

**** 

Confit de canard maison, compote de bleuets, rösti et légumes   

House made duck confit, blueberry compote, rosti and vegetables 

***** 

Médaillon de porc, sauce aux champignons, vin rouge et thym, rösti et légumes  

Pork medaillon, red wine, thyme and mushroom sauce, rosti and vegetables 

**** 

Pâtes farcies au fromage ricotta et épinards, sauce tomates maison 

Manicotti stuffed with ricotta cheese and spinach, house made tomato sauce 

****** 

Dessert  du chef  

Chef’s dessert 

**** 

Menu enfant moins de 12 ans  ‐ Penne sauce aux tomates rosée 

Menu for children under 12 years ‐ Penne with dew tomato sauce 

 

Servi dans nos salles de réunion seulement. 

Served in our meeting rooms only.  

Chef exécutif Giuseppe Bastone 


