
Option végétarienne

Informez-vous aussi pour nos

options sans gluten.

L a  m i s e  à  l ' e a u

p o t a g e   d u  m o m e n t

f o n d u e  a u  f r o m a g e  d u  t e r r o i r

B r u s c h e t t a  ( 4 )

Fish cake
Confiture de tomates cerises et thym, mâche à l’huile de citron

t e r r e  &  m e r 1 5

Flanc de porc croustillant, laqué à l'érable, crevettes poêlées au beurre à l'ail et vin blanc, accompagné d'une purée
de panais à l'oignon brûlé

MENU LE WAKE
SERVI TOUS LES JOURS, DÈS 14H00

R i l l e t t e  d e  c a n a r d  c o n f i t  e t  f o i e  g r a s
Gel de framboise à l’érable, figues fraîches, compote d’oranges au Grand Marnier, croûtons de ciabatta

Chorizo le Scott, tapenade de tomates séchées, moutarde à l'estragon et fromage Grana Padano

tartare de bœuf 3 oz

De la ferme des Voltigeurs. Choix de sauce: Bourbon BBQ - Buffalo - Général Tao

Frites à la bière, sauce maison, fromage en grains de La Bourgade

E X T RA  s m o k e d -m e a t  d e  l a  f e r m e  j a n o l e

Formule classique avec tomates, basilic, huile d'olive et fromage Grana Padano, servi sur croûtons aux herbes

Compote de fruits confits, gel de canneberges et verdurette

carpaccio de bœuf
Balsamique à la truffe, fromage Grana Padano et roquette

g r a v l a x  d e  s a u m o n  à  l a  b e t t e r a v e
Salade de fenouil  à l'orange,  oignons rouges marinés, yogourt à la ciboulette

L a  b e t t e
Salade de betteraves, fromage de chèvre et pacanes

L E  J A R D I N  D U  D O M A I N E

1 9

Salade mesclun, juliennes de carottes, poivrons, oignons rouges, maïs , fèves noires, tomates cerises, concombres,
tortillas croustillantes, vinaigrette crémeuse avocat-lime

C h o ix  d e  p r o t é i n e :  p o u l e t ,  b œ u f  o u  c r e v e t t e s

 |        S o u p e  à  l ' o i g n o n  à  l a  b i è r e  n o i r e  d e  c h a m b l y  g r a t i n é e 95

1 3

8

1 2

1 6

1 6

1 8

1 4

A i l e s  d e  p o u l e t  0 . 5  l b s  ( 4 -6  a i l e s )  | 1  l b s  ( 8 - 12  a i l e s )  | 1 58

1 5p o u t i n e  l e  w a k e

6

1 / 2  |   8

1 4

L a  t i è d e  a u  c a n a r d  c o n f i t
Fruits séchés, betteraves croquantes, amandes rôties, vinaigrette à l'érable

L e  b o l  s a n t é

1 8

l a  c é s a r
Vinaigrette maison 

Avec poulet

1 4
 

1 7

1 / 2   |   8

1 / 2   |   8

L e  W a k e b o a r d



B A V E T T E  7  o z   |   2 8
Les pièces de viande sont servies avec pommes de terres Gabrielle confites, un choix de sauce et légumes du moment

n e w  y o r k  1 0  o z   |   3 5 F I L E T  M I G N O N  6  o z   |   3 9

3 4

b u r g e r  L E  W A K E  
Bœuf, oignons confits au vin rouge, bacon, cheddar fort de l’Île-aux-Grues, pain brioché 

B u r g e r  g a u l o i s  a u  s a n g l i e r
Mayonnaise à la moutarde de Meaux et érable, fromage fumé Le Calumet, champignons poêlés et oignons frits

V é g é  B u r g e r
Boulette végétarienne, fromage Pepper Jack, guacamole, laitue, tomates et oignons rouges

D U  P A I N  S U R  L A  P L A N C H E
C e s  p l a t s  s o n t  s e r v i s  a v e c  f r i t e s  e t  s a l a d e  v e r t e .

L A S A G N E  à  l a  v i a n d e  
Sauce bolognaise maison, ricotta , gratinée au parmesan et mozzarella 

L i n g u i n e  a u  p e s t o
Poulet, sauce crémeuse au pesto, tomates séchées et roquette

S A U M O N  L A Q U É  À  L ' É R A B L E

Riz aux fines herbes et légumes du moment

t e r r e  e t  m e r

S t e a k  d e  t h o n  e n  c r o û t e  d ’é p i c e s  à  l ’a r g o u s i e r

Purée de pommes de terre à l’ail noir et choux de Bruxelles rôtis au beurre

Quesadillas de porc effiloché et 3 fromages
Pepper Jack, mozzarella et cheddar, servi avec guacamole et crème sure

C L U B  R A N C H  
Poitrine de poulet marinée, sauce ranch maison, bacon, laitue, tomates et pain ciabatta

s m o k e d  m e a t  d e  l a  f e r m e  j a n o l e
Viande fumée de la ferme Janole, cornichons maison, pain de seigle marbré

p o i t r i n e  d e  p o u l e t  f o r e s t i è r e
Poitrine de poulet grillée, riz aux fines herbes, sauce aux champignons et légumes du moment

C Ô T E s  L E V É E s  D E  P O R C

17 oz , sauce bourbon BBQ, avec frites et salade

t a r t a r e  d e  bœu f  6  o z

Chorizo le Scott, tapenade de tomates séchées, moutarde à l'estragon et Grana Padano, avec frites et salade

O s s o  b u c o  d e  c e r f  r o u g e  d e s  A p p a l a c h e s

Orge poêlé aux lardons et légumes racines, jus réduit au porto et légumes du moment

M a g r e t  d e  c a n a r d  l a q u é  a u  m i e l  e t  p o i v r e  r o s e
Purée de topinambour fumé, gel de canneberges au romarin, légumes du moment

1 8

1 7

2 1

1 7

p a p p a r d e l l e  a u  bœu f  b r a i s é
Réduction de jus de cuisson, champignons, copeaux de fromage Grana Padano

1 9

F e t t u c c i n e  a u x  f r u i t s  d e  m e r
Pétoncles, crevettes, moules, sauce crémeuse au pernod, parmesan

2 1

2 5

2 6

1 6

1 6

1 7

2 3

2 5

2 7

3 2

2 7

S A U C E S  A U  C H O I X :  Sauce au porto & échalotes      | Sauce aux poivres sauvages

L e  b a s s i n  à  p â t e s

EXTRA 

c r e v e t t e s  ( 5 )

POUR 8$

EXTRA

P a i n  à  l ' a i l

GRATINÉ

POUR   5$

CHANGEZ LA

SALADE VERTE EN 

salade césar 
POUR 2.25$ 

ou 

VOS FRITES EN

p o u t i n e  
POUR 3,25$.


