
  

 

Party de noël inoubliable 

 

 

Forfait festif 
Un cocktail (bière ou verre de vin)  

Un repas 4 services 

Un verre de vin sélectionné au repas  

55$ par personne, service et taxes en sus 

 

Forfait plaisir en gang 
Un cocktail (bière ou verre de vin) 

Un repas 4 services 

Deux verres de vin sélectionné au repas  

60$ par personne, service et taxes en sus  

 

Pourquoi Pas 

Ajoutez des canapés pendant le cocktail  (3/per.)  7$ 

Ajoutez un cocktail supplémentaire    6$  
(bière, vin maison  ou alcool de base) 
 
Sélectionnez un deuxième choix de plat principal  4$  
Des conditions s’appliquent. 

 
Offrez un café aromatisé au Bailey’s     4$ 

Complétez avec une poutine en fin de soirée   8.50$ 
Des conditions s’appliquent  
 

 



  

 

Au menu  
(à titre indicatif) 

Entrées 

 
Duo de terrines et son confit maison, verdurette à l’érable 

 
Feuillantine de brie de Meaux, échalotes vertes,  beurre nantais au Tourbillon de Maxime et 

érable 
 

Tartine de Jambon sec et Sieur Corbeau fondant sur roquette                                              
à la vinaigrette au Parmesan et pignon de pin 

 
Saumon fumé du terroir au bois d’érable et ses condiments   

Supplément 2$  
 

  
 

Potage du moment 

 
  

 

Plats principaux  

 
Longe de veau du Québec, sauce crémeuse aux Fleurons de Ste-Sophie et poire Bartlett  

 
Roulade de coq au canard des fumets Sylvestre à l’essence d’érable, moutarde de Meaux  

                                                                                                                              
Filet de porc du Breton  au  proscuitto de Parme, sauce au poivre vert de Madagascar 

 
Poitrine de volaille de grain farcie au Vieux Cheddar fortde l’Isle-aux-grues, sauce au petit paris 

 
Tournedos de sanglier et son bacon, sauce aux canneberges et vin rouge de Maxime 

Supplément  4$  
 

Dessert 

 

Bûche de noël chocolat ou érable  
 

 Café, thé ou infusion 
 

Supplément de 2$/personne pour le choix des menus après le 15 octobre 2015. 
 


