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Effectuer une sélection par service pour tous les invités

P

Tortillas au canard confit et marmelade doignons, émulsion a la mangue
ou
Rémoulade de céleri-rave a la truite marinée aux agrumes et algues séchées
ou
Bouquel de jeunes laitues au proscuitlo, vinaigrette au miel el xérés, noix grill ées
ou
Mousseline de foie de volaille au porto, crottons aux herbes salées, chutney de poire
ou
Baluchon de chévre aux champignons, sauce au thym frais légerement crémé
seses
Potage du moment
(L 11 ])
Ballottine de volaille aux pleurotes et noisettes, sauce au romarin et échalote confite
ou
Blanc de volaille marinée aux deux moutardes, créme au madere et champignons
ou
Roti de longe de pore farci aux abricots et riz multigrains, velouté de vin blanc et estragon
ou
Filet de tilapia & la graine de cumin et cari, bruschetta chande aux deux tomates
ou
Pavé de saumon mariné au sucre brun et balsamique, créme au citron et poivre rose
Le 3 chocolats moelleux
Douceur & I'érable et canneberges
Mousse a la framboise et chocolat blanc
Croquant aux fruits tropicaux
asasa

Calé, thé, infusion ou lait

o

+ Frais de service (15 %) et taxes non inclus ~ « Menus et tarifs sujet 4 changement sans préavis



